Solucién perfecta para cortar porciones finas y de peso controlado

|-Cut 360
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Maneja multiples tipos de materias primas carnicas desbgesgdas

Corte de porciones finas y de peso controlado: sin/pefésidad de congelacion superficial
+ Peso o grosor de la pofcidn uniforme y fijo :

Entrada de materia prima horizontal y ergondmica

El software inteligente optimiza la produccién




{ciones fina

de peso cont

para los procesadores de carne del -

restauracion que buscan un corte anatémico de porciones
Vinteligente y versatil. Lo que la distinguq.!'s } cidad unica

de trocear hasta 3 mm Je grosor sin cong perficial. Esto *
de congelacion

elimina la necesidad de invertir en una tec
mu;tara para producir valiosas porciones fi

Peso fijo o grosor fijo a
La I-Cut 360 ofrece una excelente produccmwl ur rendi,rh'pn
optimizado y reduccién de las mermas EI crear_porcion'e? d
o grosor fijos con una forma de aspeé?\atu al. Aunque n
necesaria la congelacion superfigial, la'-Cut'360 permite
congelacién de la materia prim‘ﬁ asi se prefiere.

Ofrece porciones individuales, lotes de abanico y asados en cualqui
combinacién que necesite. Troceadas de este modo, las porcion
estdn listas para la carga automética en bandejas, ahorrando el paso
de la creacién de lotes manual o la carga de bandejas.




I-Cut 360

Diseino ergonomico y facil de usar

La I-Cut 360 ha sido disefiada para ser extremadamente facil de
usar. Su exclusiva carga horizontal de la materia prima con altura
de entrada ajustable permite un proceso de trabajo muy comodo,
haciendo el trabajo mas facil, seguro y eficiente para su personal.
La alimentacién puede hacerse manualmente en la maquina o
suministrarse automdaticamente desde los procesos anteriores.

Corte mas inteligente con el software Innova

La I-Cut 360 puede conectarse al software de procesamiento de
alimentos Innova, que proporciona valiosa informacion basada en
datos para mejorar significativamente su produccién. Por ejemplo,
ayuda a maximizar el rendimiento, a simplificar el cambio de
producto y a agilizar el mantenimiento y las revisiones.

Las porciones pueden suministrarse como:

« Porciones muy finas y de peso controlado de hasta 3 mm de
grosor

« Porciones individuales o lotes en abanico

« Porciones para schnitzels, chuletas de cerdo o panceta

« Filetes de primera calidad

+ Bistecs al minuto

+ Asados

ESPECIFICACIONES

Ancho 1410 mm
Longitud 3510 mm
Altura 1.865 mm
Superficie 49m?
Peso 1.200 kg
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